
KERSTGEBAKJE 2026

€ 6,95

Een verfijnde creatie van luchtige
vanille-specerijenmousse met een
frisse compote van (bloed)sinaasappel
en chocolade-crèmeux.
Amandelbiscuit en een bodem van
roomboterkoek met hazelnoot zorgen
voor een rijke en verfijnde textuur.

KERSTTAART 2026

€ 48,50

Een verfijnde creatie van luchtige
vanille-specerijenmousse met een
frisse compote van (bloed)sinaasappel
en chocolade-crèmeux.
Amandelbiscuit en een bodem van
roomboterkoek met hazelnoot zorgen
voor een rijke en verfijnde textuur.

KERSTKRANSKOEKJES

€ 11 ,95

Brosse roomboterkoekjes,
feestelijk gedecoreerd met
amandelschaafsel en parelsuiker

K E R S T  2 0 2 6



MACARONKRANS

€ 35,75

Luchtige roomboterkoek met amandelspijs
en banketbakkersroom, gecombineerd met

een fluweelzachte vanilleganache,
feestelijk afgewerkt met macarons in

de smaken pistache & specerijen-kruiden.

BANKETKRANS

€ 26,50

Luchtig roomboterbladerdeeg met een
vulling van zachte amandelspijs,
afgewerkt met een passie/abrikozen confiture
en krokant victoriabeslag (500gr)

KERSTSTOL

KLEIN € 13,50

GROOT € 23,50

Traditionele stol met rozijnen, krenten, walnoten,
gekonfijte sinaasappelschil, bigarreaux en sukade.
Verrijkt met een vleugje kaneel en zachte amandelspijs.
Afgewerkt met een feestelijke laag poedersuiker.

KLEIN € 49,50

Taart van crème au beurre
met stukjes perzik,

bitterkoek en rumrozijnen,
gecombineerd met 

luchtig Moskovisch beslag,
gehuld in marsepein
afgedecoreerd met
een chocolade strik

KERST ANGEL

GROOT € 59,50



BANKETSTAAF

€ 13,25

Luchtig roomboterbladerdeeg
met een vulling van zachte amandelspijs,
afgewerkt met passie/abrikozen confiture
en krokant victoriabeslag (250gr)

IJSFEESTJE

€ 42,50

Negen verfijnde dessertjes, opgebouwd uit:
romig vanille-ijs, een smaakvolle coulis en
een tweede ijssoort in de volgende smaken:
framboos, pistache of kers.

Verschillende smaken sorbet of
roomijs gemaakt op ambachtelijke wijze.

IJSBEKERS

€ 12.00 (500 ml)

KERST IJSTAART

€ 49,50

Kruiden-roomijs met een interieur van
frambozenparfait gecombineerd met

sorbetijs van bosvruchten en een
bosvruchtenmarmelade,

laagje amandelbiscuit en een krokant
van frambozen

PISTACHE KRANS

€ 29,50

Pistachecake gevuld met stukjes amarena-kersen
en amandelspijs, bedekt met pistachegruis.



TRUFFELS

€ 18,25

€ 45,50

Klein – 9 stuks

BOUCHÉES

Groot – 16 stuks

€ 65,50

BOUCHÉES XL

Extra Groot – 27 stuks

KLOKJES

€ 25,50

Middel – 16 stuks

XMAS FLORENTINE

€ 28,50

Gebaseerd op onze bouchée "Florentine",
in een winterse uitvoering met pistache-amandel,
cranberries en zuidvruchten.
Handgemaakt en gedecoreerd met een
chocolade kerstboom.
Een bllikvanger op de kersttafel!



XMAS CHALET

€ 69,50

Een handgemaakt kersthuis van
premium melk chocolade.
Sfeervol gedecoreerd met winterse details,
handgemaakte chocoladekerstbomen en tru�els.
Het ultieme showstuk voor de
kersttafel of om cadeau te geven.

PINGUIN

€ 31 ,50

Een handgemaakt marsepein figuur van
zuivere amandelmarsepein gemaakt op een
basis van witte chocolade.

CHOCOLADEKRANS DELUXE

€ 28,00

Pure-chocoladeganache, met de hand gespoten
op een krokante bodem van harde wener,
omlijst door een rijke laag pure chocolade.

MUSKET
CHOCOLADEFLIKKEN

€ 18,50

Handgemaakte melkchocolaatjes,
subtiel bestrooid met musketzaad.
Verpakt in een koker van 240gr. 

CHOCOLADE
KRANSJES

€ 22,00

Handgespoten kransjes van
pure-, melk- en

witte chocolade,
afgewerkt met

gedrageerde hazelnoten,
amandelen en kerstdecoratie

(doosje 12 st.)



KERST PETITS GLACÉS

€ 46,50

Kleine kerstfiguurtjes, handgevormd van
amandelmarsepein, geplaatst op een bitterkoekje.

MOËT GESCHENKSET

WINKELS

€ 125,50

Verfijnde Moët cake met lagen van witte chocolade
roomganache en Moët & Chandon champagne,
afgewisseld met luchtige amandelbiscuit,
bedekt met amandelmarsepein en een dun
laagje pure chocolade. Gecombineerd met een
fles Moët champagne, verpakt in een
elegante geschenkdoos.
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